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Golf de l’île fleurie - Pont de Chatou - Ile des Impressionnistes 
Carrières-sur-Seine - 78400 CHATOU 

d’accès 
plan 

De la Porte Maillot se diriger vers LA DEFENSE en passant sur le Pont de 
Neuilly puis emprunter le tunnel. 
 
Suivre A 14 direction ST-GERMAIN-EN-LAYE (environ 3 km) puis l’embran-
chement, toujours sous le tunnel, A 86 direction ST-GERMAIN-EN-LAYE.  
 
Suivre l’autoroute A 86 pendant 3 Km et emprunter la sortie 35a CHATOU. 
 
Sur le Pont de Chatou, descendre sur l’île des Impressionnistes par la droite 
et longer le centre de recherche EDF sur 1 km. 
 
Le Golf de l'île Fleurie se situe juste après et dispose d'un parking de 200 
places. 
 
Gare : RER A - Rueil Malmaison -  

mariage 
sur l’île des impressionnistes 

à seulement 10 minutes de Paris La Défense 
un cadre exceptionnel en bord de Seine 

Sabryna GHEZAL 
Tél : 01 39 52 28 48 
Fax : 01 39 52 72 22 

commercial@golf-ilefleurie.com 
www.golf-ilefleurie.com 

 
  

contact 
votre 



Mise en bouche 
 

Entrée au choix 
Tartare de saumon frais aux copeaux de saumon fumé 

Délice de fois gras de Canard et sa gelée au Porto 
Cassolette de fruits de mer, beurre de Homard 
Dégradé de melon et magret de canard fumé 

 
Plat au choix 

Navarin Provençal de Gambas et Saint-Jacques, tagliatelles de légumes 
Filet mignon de cochon sauce « Vallée d’Auge », 

tomates rôties et galettes de mais 
Duo de lotte et de saumon, 

beurre blanc à l’infusion de betterave rouge et riz sauvage 
Carré d’agneau rôti à la fleur de thym, duo de purée 

 
Dessert au choix 

Fraisier   Framboisier   Poirier   Opéra 
Pièce montée en supplément 

(6€ en remplacement du dessert, 12€ en plus du dessert) 
 

Eaux minérales et café, vin choisi par nos soins sur la base  
d’une bouteille pour 4 personnes de vin blanc, 
une bouteille pour 3 personnes de vin rouge 

Piste de danse comprise 

Renoir
   

menu 63 € 

 
 
 
 
 



  
 

Notes 

 
 
 
 
 

 
Mise en bouche  

~ 
Aumônière de Saint Jacques aux champignons sauvage, sauce bretonne 

Briochine de foie gras au Sauternes 
Salade de Homard aux écrevisses 

Aumônière de sole parfumée aux langoustines 
~ 

Navarin de gambas et Saint-Jacques aux herbes 
Fricassée de saumon et lieu noir au pavot 

Queue de lotte à l’Armoricaine 
~ 

Liqueur de pomme et  sorbet pomme verte 
~ 

Filet de bœuf en croûte, sauce au foie gras, garniture forestière 
Pigeon rôti, risotto aux champignons, jus de volaille au porto 

Petite noisette d’agneau rôtie à la fleur de thym, 
légumes grillés et tartelette paysanne 

~ 
Assiette de fromages, petite salade à l’huile de noix 

~ 
Grand buffet de dessert servi avec une coupe de champagne 

Pièce montée en supplément 
(6€ en remplacement du dessert, 12€ en plus du dessert) 

 
Eaux minérales et café, vin choisi par nos soins sur la base  

d’une bouteille pour 4 personnes de vin blanc, 
une bouteille pour 3 personnes de vin rouge 

Piste de danse comprise 

Manet
   

menu 87 € 



cocktails 
  

apéritif 

& after  

 
    kir vin blanc 5 € le verre (10cl) 
           kir royal      9.5 € le verre (12 cl) 
              Champagne 9 €  la coupe (12 cl) 
   Champagne Nicolas Feuillatte brut 50 €   la bouteille 
                                                 Punch 6.5 €  le verre (10 cl) 
            Sangria 5 € le verre (10 cl) 
               Whisky, gin, vodka 9 € le verre (4 cl) 
         Cocktail de jus de fruits 6 €  le verre (48 cl) 
           canapé  1.5 €  la pièce 
              pain surprise 45 € 50 pièces 
                                                        bagatelle 40 €     40 pièces 
           petit four frais  1.5 € la pièce 
           Panier de légumes à croquer        50 € 50 pièces 
 
 
 
 
 
Forfait de boissons non alcoolisées   10 € par personne  
 
 
 
droit de bouchon 
droit de service sur le champagne ou le vin apporté par vos soins 
la bouteille 8 €  le magnum    12 € 

annexes 
  

prestations 

menu enfant, comprenant une entrée, un plat, un dessert et une boisson 
(soda ou jus de fruit) et servi aux enfants jusqu’à 12 ans : 19 € 
 
menu prestataires de service, comprenant un menu simplifié avec 
une entrée, un plat, un dessert, une boisson et un café : 25 € 
 
heures supplémentaires : les menus comprennent la location de la 
salle et le service jusqu’à minuit, au-delà le tarif est de 150 € par heure 
supplémentaire. 
 
la piste de danse est comprise dans tous les menus 
 
L’ensemble de nos prestations comprend la vaisselle, le nappage (selon 
menu). Il est possible de louer du matériel supplémentaire pour la soi-
rée : mobilier, nappage, assiettes, verrerie, couverts, tente, barbecue… 
Devis sur demande. 
 
 

De la mise en place d’aménagements particuliers, avant la mise à  disposi-
tion du salon pour la réception, résultera la facturation de frais supplémen-
taires faisant l’objet d’un devis lié à l’acceptation des prestations assurées. 
Seront également facturés des frais de remise en état. 
 
prestataires de Service : ces prestataires sont fournis uniquement à 
titre d’information sans aucun engagement de notre part sur la qualité du 
service, ni intervention dans la négociation et la facturation. 
Pour l’animation musicale : 
FRANK MICHEL - Michel LINS - tél: 03 44 53 47 06 
Pour votre décoration florale : CHATOU FLEURS  
26, avenue Maréchal Foch - 78400 CHATOU - tél : 01 39 52 11 43 
Pour vos photos : Studio Yves (sarl ATW) - tél : 01 30 71 40 00 
36, avenue du Général Sarrail - 78400 CHATOU  
 


